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OSPREYDEEPCL

Pouziti ve stravovacich
zarizenich a
prodejnach potravin




Soucasné hektické prostiedi stravovacich zarizeni a
prodejen potravin €eli stale rostouci vyzvé k udrzovani
nejvyssich hygienickych norem za co nejnizsich
nakladi. Na celé téma bezpecnosti potravin velmi ostre
upozornuje tlak verejnosti a vladnich €initeld, ktery je
C¢asto probiran v médiich.

Hygienické systémy OSPREYDEEPCLEAN pfevysuji vSechna

hygienicka nafizeni a dokonce i profesni potravinarské predpisy HACCP.

feSeni k zajisténi optimalniho zplUsobu ¢isténi nez je cisténi

suchou parou.



Efektivita nakladu

Rada profesionalnich hygienickych
systémd OSPREYDEEPCLEAN
zvysSuje standard Cistoty
potravinarskych provozl o vice nez 100
%. Pouziti OSPREYDEEPCLEAN
nejen zvySuje hygienické standardy, ale
zaroven i vydrZ pouzivaného vybaveni
a zaruc€uje delSi intervaly mezi
opravami. A protoZe jsou nase systémy
pfi pouziti tak jednoduché a zaroveri
ucinné, naklady, které uSetfite za
zaméstnance, pokryji vydaje za

samotné zafrizeni.

Ohleduplnost k zivotnimu

prostredi

Nejnovéjsi parni technologie
OSPREYDEEPCLEAN vyuziva jen velmi
malé mnozstvi vody a zadné agresivni
chemikalie. To znamena vysoké
hygienické standardy a minimalni vliv na

Zivotni prostredi.

Ergonomické vlastnosti systéma
OSPREYDEEPCLEAN zajistuji jejich
jednoduché pouziti, skladnost a zaroven

esteticky a moderni design.

Rada vyrobkil OSPREYDEEPCLEAN je

jedineénym fesenim, které efektivnim a

ekonomickym zpusobem splfiuje nejvyssi

hygienické normy.

az 40% uspora prace

zvySena schopnost nicit bakterie
cistény povrch je okamzité suchy a
pouzitelny

ergonomicky design, moznost
barevné rozliSeného pfisluSenstvi
moznost predpostfiku chemikaliemi
vykonné vestavéné suché/mokré
vysavani dostupné u vybranych
modeld

splfiuje potravinarské predpisy

HACCP pro pouziti v kuchyni




Sirok& nabidka stroji ve vdech cenovych

kategoriich uspokoji vase naroky

RADA ROBBY

Rada Robby poskytuje ekonomické fe$eni pro parni &isténi spiSe mensich prostor. Tato
fada nabizi tfi vyhradné parni modely v€etné nejprodavanéjsiho stroje Robby. Ke véem
modelim je mozno pfidat prakticky vozik. Minimalni tlak pary vSech strojl je 4 bar.

Soucasti dodavky je Siroka sada prislusenstvi.

RADA EVOLUTION

Rada Evolution zahrnuije tfi modely s pfikonem 2200 wattt a automatickym pln&nim
zasobnikl vody pro nepretrzity provoz. Tyto vyhradné parni modely s chemickym
prislusenstvim jsou dostupné ve 220 a 110V verzich. Vykonny model Evolution VAC

s mokrym a suchym vysavanim a pfikonem 1200 W zanechava c&istény povrch okamzité

suchy.

RADA PROFESSIONAL

Rada Professional se m(ze pochlubit &tyfmi modely s vykonem 3300 W a vice. Patfi sem
asi nejznaméjsi model na trhu — Vega Plus — ktery byl nedavno doplnén o digitalni
kontrolni panely. VSechny stroje v této fade pracuji s tlakem 8 bar, kromé DC 3000 VAC
(6 bar) a kombinuji vestavéné ¢i volitelné suché/mokré vysavani. DalSimi pfednostmi
v§ech modell jsou automaticky plnici systém umoznujici nepfetrzity provoz a aplikace
chemického postfiku pro rychlej$i odstrariovani odolné primyslové $piny z velmi
znecisténych mist. Pro oba druhy vysavani byly tam, kde to bylo vhodné &i nutné,
pfipraveny dva druhy pfisluSenstvi, které jsou dodavany jako standard. Barevné

oznacené pfisluSenstvi je rovnéz dostupné na prani.

RADA INDUSTRIAL
TFifazova fada Industrial zahrnuje modely od 9000 do 18000 wattl. VSechny detaily

veetné brozury k nové technologii pro montazni linky obdrzite na pozadani.
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Inovativni technologie Cisteni

OSPREYDEEPCLEAN nabizi fadu profesionalnich hygienickych

systému specialné navrzenych pro stravovaci zafizeni a prodejny

@
Hilton

potravin. Nase systémy splfiuji a dokonce i presahuji oéekavani
stale se zvétsSujiciho poctu naroénych, spokojenych zakaznikt, mezi
néz patfi napfriklad predni uklidové firmy, obchodni retézce, hotely,
strediska volného €asu, maloobchodni a fastfoodové prodejny.

NaSe vysokeé investice do vyvoje a vyroby zajistuji tomuto inovativnimu systému nasi

firmy pfedni misto mezi technologiemi parniho ¢isténi.

Nasim zavazkem je poskytovat ta nejlepsi

feSeni pro vase potfeby v oblasti ¢isténi a

hygieny.

PREKONA VASE OCEKAVANI
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OSPREYDEERCLEAN

VELKA BRITANIE

41, Central Way
Cheltenham Trade Park
Cheltenham
Gloucestershire GL51 8LX
Tel.: +44 (0)1242 513123
Fax: +44 (0)1242 518666
Email: info@ospreydc.com

U.S.A.

InnoCleaning Concepts

1041 Stirling Road, Suite 106
Herndon VA 20170

Tel.: +1 703 6680640

Fax: +1 703 6680648

Email: info@innoproducts.net

NIZOZEMi

InnoCleaning Concepts

Rivium Quadrant 90

2909 LC Capelle a/d Jssel
P.O. Box 941

3000 CJ Rotterdam

Tel.: (+)31 10 2884373

Fax: (+)31 10 2884375

Email: info@inno-cleaning.com

Parni technologie OSPREYDEEPCLEAN Steam Technology podiéha nezavislym védeckym bakteriologickym studiim Distribuce:
provedenymi spole¢nosti pro potravinarsky vyzkum CCFRA. Kopie jsou na pozadani dostupné u OSPEYDEEPCLEAN.

GHC

Campden & Chorleywood

Food Research Association Group




